DANSK FODEVARE FORUM

Inviterer til arsmg@de den 26. april 2017 i Kebenhavn

Dansk Fgdevare Forum inviterer til arsmgde, generalforsamling og net-
vaerksaften den 26. april 2017 med topaktuelle indlaeg om innovative forret-
ningstiltag, uddeling af vores kvalitets- og innovationspris “Den Dybe Taller-
ken” og Masterchef konkurrence med Danmarks dygtigste kokke, god mad
og naturligvis netvaerk. Du er velkommen til at tage din bedste kunde eller

samarbejdspartner med .

Arsmeodet finder sted kl. 16:00 - 23:00
Stedet er Grilleriet, Dampfaergevej 10, 2100 Kgbenhavn.
Pris for deltagelse er 1.500 kr.

Med venlig hilsen
Bestyrelsen i Dansk Fadevare Forum

Frist for tilmelding: 10. april 2017
Tilmelding sker ved at sende en e-mail til aje@If.dk med angivelse af navn og
virksomhed.
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DANSK F@DEVARE FORUMS ARSM@DE
PROGRAM

Registrering til Generalforsamling

Generalforsamling i Dansk Fedevare Forum

Registrering til arsmgde

Velkomst til arsmg@de og introduktion af aftenens program v. Mette Jasper
Gammicchia, Formand Dansk Fedevare Forum

Oplaeg v. Jakob Alsing, daglig leder af Mikkeller

Mikkeller er flere gange kéret til verdens bedste ol. Med barer i Tokyo, New

York og Kebenhavn, har Mikkeller for alvor satset pa et internationalt

publikum. Innovation og community markedsfering er en vigtig del af brandets
succes. Hor Jakob fortzelle hvordan Mikkeller arbejder med innovation.

Oplaeg v. Theis Sendergaard, Co-founder og Chief Product Officer hos Vivino
Vivino er med mere end 5 mio. brugere den storste app-succes siden Endomondo.

Det er vinens svar pa google og samtidig har Vivino ogsa direkte salg til sine brugere.

Theis Sondergaard lofter slaret for vejen til Sillicon Valley og de globale ambitioner.

Oplaeg v. Jesper Boelskifte, CEO hos Copenhagen Concepts
Boelskifte afslorer hvordan man skaber bundlinje pa drift af restauranter i Danmark,
hvad er leeringen fra udlandet og ikke mindst visionerne.

Uddeling af Dansk Fadevare Forums kvalitets- og innovationspris “Den Dybe
Tallerken”, v. Esben Lunde Larsen, Miljg- og fedevareminister.

Pause
Vi gar i kekkenet, dyster og griller.
Mad og arbejd sammen med nogle af vores mest internationale anerkendte
kokke, hdndplukket i raekken af vindere af Arets kok, Bocuse d'Or, Culinary
World Cup og Culinary Olympic Games - altsa toppen af poppen fra hele Norden med danske
kokke i verdensklasse. Vi gar i teams med hver sin coach, tilbereder og indtager undervejs
en treretters menu, som undervejs bliver bedomt af overdommer Per Mandrup.

Preemieoverraekkelse til bedste team, hygge og netvaerk

Tak for i aften

P



l4 KIZAR SOMMERFELDT
FoodService

Danmark




